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min. 8 persone
max. 12 persone

€ 500 affitto baita
€ 220 per persona

Il prezzo & comprensivo di:
Champagne

Vino bianco e rosso adatto al menu (scelto per Voi
dal patron Maffei Giacomino)

Caffe

Grappa

Benvenuto di ostriche Belon con piccoli blinis
al caviale, tartar di tonno siciliano

Triologia di Foie Gras d'oca
con pan brioche e composta di zenzero

Zuppetta di cannellini di Spello
con porcini e astice al rosmarino

Risotto Carnaroli mantecato al Parmigiano,
pepe aromatico e tartufo d’Alba

Mosaico di crostacei scottati
al timo su verdurine croccanti
all’olio di prima spremitura

Guancetta di vitello brasata al
Gewurtztraminer su schiacciatina di patate
e medaglione di fegato d’oca arrostito

Torta Saint Honoreé

Fonduta al cioccolato caldo
con spiedini di frutta



